Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois

Semaine du 13 au 17 septembre

SOIR

LUNDI MARDI MERCREDI
2021
Pétisseri salée ou charcuterie SALAMI ET CORNICHONS FRIAND A LA VIANDE CEUF DUR MACEDOINE
s 2 ma @ CAROTTES RAPEES AUX SALADE DE POMMES DE TERRE
Salade composée/ crudités CONCOMBRES AU MAIS RAISINS SECS ET CURRY ALA CIBOULETTE
Salad'Bar " L SALADE DES VENDANGEURS (sv, BETTERAVES ROUGES
Crudités / Cuidités raisins, dés de fromage) PERSILLEES SALADE COLESLAW
Plat du jour/ Plat QUICHE TOMATE-CHEVRE ET
snacking ROUGAIL DE SAUCISSES SALADE VERTE
Plat
Poisson/ Plat végétarien PATES FOUREES AU FROMAGE POISSON EN PAPILLOTE CASSOLETTE DE POISSON
. Féculents TORTIS RIZ BIO BLE BIO
Garniture -
Légumes verts RATATOUILLE JULIENNE DE LEGUMES FONDUE DE POIREAUX
From_ages Fromage FROMAGE AU CHOIX
Laitages ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages
9 blanc...)
Desserts o . . A
Patisserie du jour BAVAROIS CRUMBLE AUX POIRES GATEAU MARBRE
Fruit cru au choix
Fruit cuit COMPOTE COCKTAIL DE FRUITS COMPOTE
Gourmandises 3
- Dessert lacté GLACE CREME DESSERT CAFE LIEGEOIS CHOCOLAT
@) PREPARE PAR LE CHEF
LES FRUITS ET LEGUMES
ON EN A BESOIN YOUS LES JOURS ) PRODUITLOCAL
. Linvité de lu semaine: 0 PRODUIT FRAIS
‘;r\ %\ LE RAISIN 9 NOUVELLE RECETTE
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