Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Renconire du Gout*

Semaine du 11 au 15 octobre 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrées Patisserie salée PIZZA TARTE AU FROMAGE
;,;:(»{7 \ Charcuterie/poisson/ceuf ASSIETTE ANGLAISE SALAMI ET CORNICHONS
, A SALADE DE P. DE TERRE (locales) | SALADE DE POMMES DE TERRE SALADE DE RIZBIO A
Féculents SALADE DE PATES AU BASILIC VIVOSA AU CERVELAS LENVENTAL ASSORTIMENT D'ENTREES
Crudités / Cuidités RADIS NOIR REMOULADE % SALADE EXOTIQUE TOMATES VINAIGRETTE
Salad'Bar |
Crudités / Cuidités VELOUTE DE NAVETS MOUSSE DE BETTERAVES DUO DE CRUDITES CHOUXTLELRS SAUCE
. POULET AU MIEL. AUX NOIX ET | SAUTE DE BCEUF (IVBF, local) ROTI DE PORC SAUCE
- Plat du jour 1 RGLiERE AUX EPICES STEAK HACHE SAUCE TOMATE CHARCUTIERE ROUGAIL DE SAUCISSES
. i MEUNIERE DE POISSON ET FILET DE LIEU SAUCE
Plat du jour 2 BLANQUETTE DE POISSON MAC & CHEESE RACLETTE CITRON PARMENTIER DE POISSON HOLLANDAISE
Féculents FRITES MACARONI COEUR DE BLE PUREE DE POMMES DE TERRE RIZ BIO
Garniture FRICASSEE DE CHAMPIGNONS A
Légumes verts AL NAVETS GLACES JARDINIERE DE LEGUMES PETITS POIS CAROTTES HARICOTS PLATS
Fromages Fromage 1 TOMME NOIRE EDAM MAROILLES BLEU
ou laitages
g Fromage 2 RONDELE NATURE CAMEMBERT TOMME BLANCHE MUNSTER ASSORTIMENT DE FROMAGES
Fromage en portion SAMOS CANTAFRAIS VACHE QUIRIT BIO PETIT MOULE
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, yaourts, petits suisses natures, ardmatisés, aux fruits...)
Desserts Patisserie du jour BEIGNET FRAMBOISE FLAN COCO TARTE AUX POMMES CHUME SRS
Dessert lacté individuel LIEGEOIS VANILLE MOUSSE A LA MANGUE ENTREMETS CITRON MOUSSE AU CHOCOLAT
T ASSORTIMENT DE DESSERTS
Fruit cuit COMPOTE DE FRUITS COMPOTE POMME-CASSIS N e T TR ABRICOTS AU SIROP
Fruit cru préparé COUPE DE KIWI A LA MENTHE SALADE DE FRUITS SALADE DE FRUITS SALADE DE BANANES
Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS
@ PREPARE PAR LE CHEF
LESFRUITSETLEGUMES .
ON EN A BESOIN YOUS LES JOVRS £) PRODUIT LOCAL
ar Linvité de lu semaine: ' PRODUIT FRAIS
’ LE NAVET 9 NOUVELLE RECETTE
:7°| PLAT VEGETARIEN

'

Le menu conseil est souligné.
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