Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois SOIR
Semaine du 5 au 9 avril 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
L vty T ) TERRINE DE CAMPAGNE ET
FNJ‘ Patisseri salée ou charcuterie CORNICHONS CEUF DUR MAYONNAISE
- Salade composée/ crudités SALADE DE LA MER SALADE FROMAGERE
Crudités / Cuidités TOMATES A L'ECHALOTE CHOU ROUGE RAPE
Plat du jour @ STEAK HACHE (VBF) GRATIN DE PATES AU JAMBON
Plat i
P0|s’sor’1 . }’ o TARTE CHEVRE-EPINARD% ET TORTIS AU THON
plat végétarien ami ¥ SALADE VERTE ( )
Féculents POMMES RISSOLEES TORTIS SOIREE
Garniture N TT
Légumes verts FERI E POELEE DE LEGUMES FONDUE DE POIREAUX ASSIE E
KEBAB/FRITES
Fromages Fromage FROMAGE AU CHOIX
. ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux
Laitages . R
fruits, petits-suisses, fromages blanc...)
Desserts Pétisserie du jour TARTE MULTI-FRUITS GATEAU AU CHOCOLAT
Fruit cru au choix
Fruit cuit COMPOTE FRUITS AU SIROP
Dessert lacté MOUSSE CITRON CREME DESSERT PISTACHE
LESFRUITS ET LEGUMES @ PREPARE PAR LE CHEF

ON EN A BESOIN TOUS LES JOURS

C'invite de La gsemaine :

.

L'éPiNARD

@ PRODUIT LOCAL
PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE

PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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