
Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois               SOIR

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Pâtisseri salée ou charcuterie
MOUSSE DE FOIE ET 

CORNICHONS
NEMS

Salade composée/ crudités CONCOMBRES CIBOULETTE SALADE DE BLE AU CHORIZO

Crudités / Cuidités
SALADE VERTE, TOMATES, 

EMMENTAL
CŒURS DE PALMIERS

  Plat du jour CERVELAS OBERNOIS
EMINCE DE VOLAILLE 

BASQUAISE

  Poisson                         ou 

plat végétarien
FILET DE COLIN A L'ORANGE BOULETTES VEGETALES

;

Féculents ROSTIS DE POMMES DE TERRE SEMOULE BIO

Légumes verts PETITS POIS CAROTTES LEGUMES COUSCOUS

Fromages 

ou laitages
Fromage 

Laitages

Desserts
Pâtisserie du jour TARTE AUX FRAISES PAIN PERDU

Fruit cru au choix

Fruit cuit POIRES CHANTILLY COMPOTE

Dessert lacté CREME DESSERT VANILLE MOUSSE AU CHOCOLAT

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE

PLAT VEGETARIEN

l'invité de la semaine :

LA FRAiSE

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Semaine du 10 au 14 mai  2021

FERIE

Plat

Garniture FERME

FROMAGE AU CHOIX

ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux 

fruits, petits-suisses, fromages blanc…)

Api Restauration, SA à Directoire et conseil de surveillance, Capital de 1 000 000 €, RCS Lille Métropole : 477 181 010, Direction régionale : 20 rue du Capitaine Georges Madon, 51100 Reims


