Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 29 mars au 2 avril 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrées Patisserie salée FEUILLETE HOT-DOG CREPE AU FROMAGE
Charcuterie/poisson/ceuf ROSETTE ET CORNICHONS SALAMI ET CORNICHONS
. ] SALADE DE POMMES DE TERRE
Féculen SALADE DE RIZ BIO NICOIS SALADE DE PATES AU SURIMI SALADE MEXICAINE
CatBi ASSORTIMENT D'ENTREES AU CERVELAS
- Crudités / Cuidités CONCOMBRES AU MAIS CAROTTES RAPEES CITRONNEES CELERI VINAIGRETTE RADIS ROSES ET BEURRE
LGl Crudités / Cuidités MACEDOINE DE LEGUMES BETTERAVEE Eggg’és AUXDES HARICOTS VERTS AUTHON (0¥ SALADE FRAICHELR
Les Viandes COTE DE PORC AU MIEL TAJINE DE DINDE MOUSSAKA ESCALOPE DE VOLAILLE AUJUS |  PENNES A LA CARBONARA
Plat -
Les Poissons ;i — FILET DE POISSON SAUCE BRANDADE DE POISSON ET MEUNIERE DE POISSON ET
ou plat végétarien STEAK DE SOJA A LA TOMATE | DOS DE COLIN SAUCE ECHALOTE MOUTARDE.ESTRAGON SALADE VERTE CITRON
Gamnit Féculents POMMES RISSOLEES SEMOULE BIO RIZ BIO PUREE PENNES
arniture
Légumes verts CAROTTES PERSILLEES CHOUX-FLEURS JARDINIERE DE LEGUMES EPINARDS A LA CREME PUREE DE HARICOTS VERTS ..
Fromages Fromage 1 TOMME NOIRE EMMENTAL MIMOLETTE
ou laitages Fromage 2 TARTARE MAROILLES ASSORTIMENT DE FROMAGES KIRI FROMAGE RAPE
Fromage en portion SAMOS SIX DE SAVOIE CHANTAILLOU
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, petits suisses, yaourts arématisés, aux fruits, natures...)
Desserts Patisserie du jour TARTE POMME-RHUBARDE GAUFRE AU SUCRE TARTE AU SUCRE BROWNIE ET CREME ANGLAISE
Dessert lacté individuel FLAN NAPPE CARAMEL LIEGEOIS CHOCOLAT MOUSSE CAFE CREME DESSERT VANILLE
ASSORTIMENT DE DESSERTS -
Fruit cuit COMPOTE POMME-BANANE CRUMBLE DE POIRES COMPOTE TOUS FRUITS PECHES CHANTILLY
Fruit cru préparé ANANAS FRAIS SALADE DE FRUITS BANANE BIO AU CHOCOLAT SMOOTHIE
Fruit de saison au choix Corbeille de fruits frais

LES FRUITS ET LEGUMES
ONEN A BESOIN TOUS LES JOURS

Linvite de La semaine:

iy

LES HARICOTS f\

B, ¥

% PREPARE PAR LE CHEF
@ PRODUIT LOCAL
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"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

PRODUIT FRAIS
NOUVELLE RECETTE
PLAT VEGETARIEN

Le menu conseil est souligné.
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