Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du du 22 au 26 mars 2021 LUNDI REPAS DE PRINTEMPS MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrées Patisserie salée TARTE AU FROMAGE / FRIAND FROMAGE
E L MOUSSE DE FOIE ET TARTINE DE RACLETTE AU
i“’"f /a Charcuterie/poisson/ceuf CEUF MIMOSA CORNICHONS JAMBON BLANC
Féculent TABOULE SALADE DE RIZ BIO ' SALADE DE POMMES DE TERRE
L S RADIS NOIR ET CAROTTES CONCOMBRES FACON CAROTTES RAPEES AUX RAISINS
Crudités / Cuidités REMOULADE (@), TATZIKI SECS SALADE LILLOISE
lad'B
Salad’Bar Crudités / Cuidités BETTERAVES ROUGES RADIS ROSES ET BEYRRE POIREAUX VINAIGRETTE TOMATES MOZZARELLA
PERSILLEES %)
. SW) EMINCE DE BCEUF (VBF. local) | SAUTE DE DINDE THYM-
Les Viandes - PROVENCALE CITRON BOUDIN BLANC CUISSE DE POULET AU PAPRIKA SAUCISSE DANOISE
Plat '_d‘fT‘
Les Poissons r’ DOS DE COLIN PARMENTIER DE POISSON ET 75| LASAGNES AUBERGINES
ou plat végétarien BEIGNETS DE POISSON R SALADE VERTE FILET DE LIEU SAUCE DIEPPOISE T - = o mere
Féculents COQUILLETTES BIO POTATOES PUREE TORTIS RIZ BIO
Garniture
Légumes verts PETITS POIS CAROTTES POELEE DE LEGUMES COMPOTEE DE POMMES HARICOTS VERTS A L'AlL AUBERGINES GRILLEES
PRINTANIERS
Fromages Fromage 1 EMMENTAL SAINT-PAULIN EDAM GOUDA
ou laitages Fromage 2 CARRE FONDU BOCHE DE CHEVRE ASSORTIMENT DE FROMAGES BRIE CAMEMBERT
Fromage en portion CROC'LAIT TARTARE CARRE FRAIS RONDELE
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, petits suisses, yaourts ardmatisés, aux fruits, natures...)
Desserts Patisserie du jour ECLAIR VANILLE CHEESECAKE TARTE AUX POIRES MILLEFEUILLE
Dessert lacté individuel RIZ AU LAIT ENTREMETS FRAMBOISE MOUSSE AU CHOCOLAT FLAN CARAMEL
ASSORTIMENT DE DESSERTS -
Fruit cuit ANANAS AU SIROP COMPOTE POMME-FRAISE PECHES EN CRUMBLE COMPOTE POMME-ABRICOT
Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS COUPE BANANE BIO-KIWI SALADE DE FRUITS EXOTIQUES COUPE DE POMELOS
Fruit de saison au choix . 1 Corbeille de fruits frais

e 9 () PREPARE PAR LE CHEF
LESFRUITS ETLEGUMES "
ONENABESOIN TOUS LES JOURS @ PRODUIT LOCAL
L'invité de a semaine: Le RADIS PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE
PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Le menu conseil est souligné.

Api Restauration, SA a Directoire et conseil de surveillance, Capital de 1 000 000 €, RCS Lille Métropole : 477 181 010, Direction régionale : 20 rue du Capitaine Georges Madon, 51100 Reims




