Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 1er au 5 février 2021 MERCREDI VENDREDI
Entrées e A n
E‘, Patisserie salée Cmfe au fmmage QUICHE LORRAINE
e 1)
} \ Charcuterie/poisson/ceuf SALAMI ET CORNICHONS SURIMI MAYONNAISE
- Féculents SALADE PERLES SALADE DE RIZ NICOIS ASSORTIMENT D'ENTREES | SALADE DE PATES A LTALIENNE | SAUADE DE POMIMES DE TERRE
an (locales) AU CUMIN
o . CHAMPIGNONS FRAIS MACHE AUX PRUNEAUX, NOIX
Crudités / Cuidités VINAIGRETTE T VIMOLETTE CONCOMBRES CIBOULETTE SALADE DE CRUDITES
Salad'Bar . - BETTERAVES ROUGES
Crudités / Cuidités MACEDOINE MAYONNAISE | HARICOTS VERTS VINAIGRETTE CHOUX-FLEURS VINAIGRETTE S lloREs
) FILET DE POULET SAUCE BOULETTES DE BCEUF SAUCE BCEUF (VBF, Local)
Les Viandes SUPRENE PROVENCALE NUGGETS DE VOLAILLE BOURGUIENON MERGUEZ
Plat
Poisson ou végétarien PAUPIETTEDUPECHEUR | FILETDEMERLUALANETH | SAGHETTIAUX FRUITS DEMER | POISSONMEUNEREETSON | oyp) prre aux cramPIGNONS
fapi¥ |~
| |-
) PUREE DE POMME DE TERRE -
Féculents RIZBIO SPAGHETTI FRITES SEMOULE BIO
Garniture (locales)
Légumes verts POIREAUX A LA CREME CHOU ROMANESCO RATATOUILLE CAROTTES FONDANTES POELEE DE LEGUMES
Fromages Fromage 1 TOMME NOIRE GOUDA SAINT-NECTAIRE CAMEMBERT
ou laitages
g Fromage 2 CARRE DE LIGUEIL COULOMMIERS ASSORTIMENT DE FROMAGES BLEU ST PAULIN
Fromage en portion SAMOS KIRI PETIT MOULE SIX DE SAVOIE
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, yaourts, petits suisses natures, ardmatisés, aux fruits...)
Desserts A . q A 3 I
Patisserie du jour TARTE AU CITRON Crépe sucnée FAR AUX PRUNEAUX GATEAU AU YAOURT
Dessert lacté individuel ENTREMETS CHOCOLAT CREME AUX CEUFS FLAN VANILLE CREME DESSERT
" ASSORTIMENT DE DESSERTS
Fruit cuit COMPOTE POMME-PRUNEAU COCKTAIL DE FRUITS ANANAS ROTI COMPOTE DE FRUITS
Fruit cru préparé COUPE DE KIWIS SALADE D'AGRUMES SALADE DE BANANES SALADE DE FRUITS
Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

€ PREPARE PAR LE CHEF
€) PRODUIT LOCAL

Linvité de la semaine: [’} PRODUIT FRAIS
& LE PRUNEAV { ) NOUVELLE RECETTE

PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Le menu conseil est souligné
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