
Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois               SOIR

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Pâtisserie salée ou charcuterie ŒUF DUR MAYONNAISE

Salade composée/ crudités CAROTTES RÂPEES A L'ORANGE

Salad'Bar
Crudités / Cuidités VELOUTE DUBARRY (choux-fleurs)

Plat du jour/ Plat snacking 
AIGUILLETTES DE VOLAILLE 

SAUCE VACHE QUI RIT

Poisson ou végétarien
QUICHE AU FROMAGE ET SALADE 

VERTE

;

Féculents POMMES RISSOLEES

Légumes verts HARICOTS BEURRE

Fromages 

ou laitages
Fromage FROMAGE AU CHOIX

Laitages LAITAGES AU CHOIX

Desserts
Pâtisserie du jour

TARTE AUX POIRES 

BOURDALOUE

Fruit cru au choix CORBEILLE DE FRUITS

Fruit cuit COMPOTE

Dessert lacté CREME DESSERT

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS

LA POiRE NOUVELLE RECETTE

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

l'invité de la semaine :

Semaine du 9 au 13 novembre 2020

SOIREE 

CROQUE-

MONSIEUR

Plat

Garniture
FERME FERIE
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