Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois SOIR
Semaine du 14 au 18 décembre
LUNDI MARDI MERCREDI
2020
Patisseri salée ou charcuterie CAKE AUX OLIVES SALADE DE SURIMI FEUILLETE HOT-DOG
, ... | SALADE DE POMMES DE TERRE
- Salade composée/ crudités AUX LARDONS DUO DE CAROTTES ET CELERI SALADE DE CRUDITES
Salad'Bar " _p POTAGE DE CAROTTES ET
Crudités / Cuidités VELOUTE DE PANAIS ENDIVES EN SALADE COURGETTES
Plat du i (@, QUCHE LORRAINE ET SALADE | GRATIN DE POMMES DE TERRE | SPAGHETTI A L'INDIENNE (poulet,
Plat at du jour VERTE AU MUNSTER ET SALADE VER™= curry, raisins secs)
) FILET DE POISSON SAUCE
Poisson " AURORE COLIN SAUCE AU VIN BLANC POISSON BORDELAISE
. Féculents SEMOULE BIO POMMES VAPEUR (locales) SPAGHETTI
Garniture
Légumes verts RATATOUILLE POIREAUX A LA CREME JULIENNE DE LEGUMES
Fromages Fromage FROMAGE AU CHOIX
Laitages ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages blanc...)
Desserts e . . .
Patisserie du jour TARTE BOURDALOUE CREPE AU SUCRE TARTELETTE AUX KIWIS
Fruit cru au choix
1 Fruit cuit COMPOTE POMME ROTIE ET GELEE PECHES AU SIROP
Etinidie Dessert lacté GATEAU DE SEMOULE ENTREMETS CREME DESSERT

API restauration, SA a Directoire et conseil de surveillance, Capital de 1 000 000 €, RCS Lille Métropole : 477 181 010, Direction régionale : 20 rue du Capitaine

LES FRUITS ET LEGUMES
OWN EN A BESOIN YOUS LES JOURS

L'invite de Ca semaine:

g PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS
@ NOUVELLE RECETTE

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Georges Madon, 51100 Reims



