
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrées Pâtisserie salée FRIAND A LA VIANDE TARTE AU MAROILLES

Charcuterie/poisson/œuf SAUCISSON SEC ET CORNICHONS
PÂTE DE CAMPAGNE ET 

CORNICHONS

Féculents SALADE DE PÂTES A L'ITALIENNE
SALADE DE POMMES DE TERRE 

(locales) AU CUMIN
SALADE PIEMONTAISE LENTILLES EN SALADE

Crudités / Cuidités CHOU ROUGE RÂPE CONCOMBRES VINAIGRETTE CAROTTES RÂPEES PERSILLEES SALADE HIVERNALE

Crudités / Cuidités MACEDOINE DE LEGUMES
SALADE DE KIWIS AUX 

CREVETTES

BETTERAVES ROUGES AUX DES 

DE BREBIS
SOUPE AUX LEGUMES

  Les Viandes CORDON BLEU BŒUF BOURGUIGNON (VBF, local)
RÔTI DE PORC (VPF) SAUCE 

FROMAGERE

PAUPIETTE DE VEAU A 

L'ECHALOTE

BOULETTES DE BŒUF A LA 

SUEDOISE

 Poissons ou végétarien PAVE DE SAUMON A L'OSEILLE GRATIN DE PÂTES AU THON FILET DE COLIN MEUNIERE
QUICHE AUX POIREAUX ET 

SALADE VERTE
MERLU AU FOUR

;

Féculents POMMES SAUTEES TORTIS BLE RIZ BIO FRITES

Légumes verts CHOUX-FLEURS CAROTTES RONDELLES EPINARDS A LA CREME FONDUE DE POIREAUX PETITS POIS CAROTTES

Fromage 1 SAINT-PAULIN MIMOLETTE GOUDA

Fromage 2 CAMEMBERT BRIE CHEVRE

Fromage en portion RONDELE CHANTENEIGE KIRI

Laitage du jour

Desserts
Pâtisserie du jour GÂTEAU AU CHOCOLAT FLAN PÂTISSIER ECLAIR CHOCOLAT TARTE AU SUCRE

Dessert lacté individuel FLAN VANILLE LIEGEOIS CHOCOLAT MOUSSE COCO ŒUFS A LA NEIGE

Fruit cuit FROMAGE BLANC AUX KIWIS COMPOTE DE POMMES COCKTAIL DE FRUITS EXOTIQUE COMPOTE TOUS FRUITS

Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS SALADE DE FRUITS SALADE POMME-KIWI-BANANE SMOOTHIE AUX FRUITS D'HIVER

Fruit de saison au choix

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

L'invité de la semaine: PRODUIT FRAIS

LE KiWi NOUVELLE RECETTE

Le menu conseil est souligné.

ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, yaourts, petits suisses natures, arômatisés, aux fruits…)

ASSORTIMENT DE DESSERTS

CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

ASSORTIMENT DE FROMAGES

API RESTAURATION VOUS SOUHAITE DE BONNES FÊTES DE FIN D'ANNEE!!

Semaine du 14 au 18 décembre 2020

ASSORTIMENT D'ENTREES

Plat

Garniture

Fromages 

ou laitages ASSORTIMENT DE FROMAGES

API restauration, SA à Directoire et conseil de surveillance, Capital de 1 000 000 €, RCS Lille Métropole : 477 181 010, Direction régionale : 20 rue du Capitaine Georges Madon, 

51100 Reims


