Semaine du 28 septembre au 2 octobre

Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

2020 D RCREL ) DRED
Entrées Patisserie salée CROISILLON A LEMMENTAL FLAMICHE AUX POIREAUX
r; 35\ Charcuterie/poisson/ceuf MUSEAU VINAIGRETTE
ANl Féculents TABOULE SALADE DE BLE MAROCAINE S‘AU?DE /EUEXP%MSE SD E OTEEEE
ASSORTIMENT D'ENTREES (locales)
Crudités / Cuidites  |~"~"°F AUVEZ?:‘)Q)TE (mache, bleu TOMATES A L'ECHALOTE CELERI VINAIGRETTE
Salad'Bar
Crudités / Cuidités CCEURS DE PALMIERS % CONCOMBRES A LA CREME
(1] <
Plat du jour 1 COTE DE PORC A L'ARDENNAISE Dele“ner en ROTI DE D'NTDHEY;L AIL ETAU TORTELLINIS A LA VIANDE PAELLA AU POULET
Plat U —
Plat du jour 2 FILET DE POISSON PANE ET Provence FILET DE LIEU AU BEURRE BLANC SAUMON A L'OSEILLE QUENNELLES NATURES SAUCE
] QUARTIER DE CITRON TOMATE | =4
Faculents POMMES DE TERRE PERSILLEES BLE MACARONIS Rz
Garniture (locales)
Légumes verts POIREAUX A LA CREME RATATOUILLE HARICOTS VERTS CAROTTES PERSILLEES
Fromages Fromage 1 GOUDA REBLOCHON SAINT-NECTAIRE
i ASSORTIMENT DE FROMAGES ET
ou laltages Fromage 2 CHANTENEIGE L AITAGES CARRE DE LIGUEIL BLEU
Fromage en portion BABYBEL CARRE FONDU PETIT MOULE
Laitage du jour LAITAGE DU JOUR
Desserts N Thee . -
Patisserie du jour FEUILLETE AUX POMMES TARTE AU SUCRE GATEAU AU CHOCOLAF ET NOIX
Dessert lacté individuel | CREME DESSERT CHOCOLAT LIEGEOIS CAFE ENTREMET VANILLE-CARAMEL
Fruit cuit ANANAS AU SIROP ASSORTIMENT DE DESSERTS COMPOTE POMME-PASSION COMPOTE POMME-BANANE
PR S TRIO EXOTIQUE (banane, ananas, EVENTAIL DE POIRES A LA SALADE DE POMMES AUX
prep: noix de coco) VANILLE PRUNEAUX
Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS
PREPARE PAR LE CHEF
LES FRUITS ETLEGUMES ©

ON EN A BESOIN TOUS LES JOURS

oy

i Linvité de Ca semaine:

Les Noix

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

€ PRODUIT LOCAL

i
ap§

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

PRODUIT FRAIS
NOUVELLE RECETTE
PLAT VEGETARIEN




